
T P T P

1 TGM1001 Z 3 0 4 1 TGM1002 Pazarlama Yönetimi Z 3 0 3

2 TGM1003 Z 3 0 4 2 TGM1004 Etik Z 2 0 3

3 TGM1005 Z 3 0 3 3 TGM1006 İşletme Matematiği Z 3 0 3
4 TGM1007 Z 3 0 3 4 TGM1008 Temel Mutfak Teknikleri ve Uygulamaları Z 3 1 5

5 TGM1009 Z 3 0 4 5 TGM1010 Odalar Bölümü Yönetimi Z 3 1 5

6 TGM1011 Z 3 0 4 6 TGM1012 İş Hukuku Z 2 0 3

22 22

7 EFL1031 ZS 4 0 5 7 EFL1032 Arapça II ZS 4 0 5

8 EFL1033 ZS 4 0 5 8 EFL1034 Rusça II ZS 4 0 5

27 27

9 TS1031 S 2 0 3 9 TS1032 Sosyal Davranış ve Protokol Bilgisi S 2 0 3

10 TS1033 S 2 0 3 10 TS1034 Türkiye'nin Turizm ve Gastronomi Coğrafyası S 2 0 3

11 TS1035 S 2 0 3 11 TS1036 Erişilebilir Turizm S 2 0 3

30 30

T P T P

1 TGM2001 Z 3 0 4 1 TGM2002 İşletmede Mesleki Eğitim I* Z 5 15 30

2 TGM2003 Z 2 1 4 30

3 TGM2005 Z 3 0 4

4 TGM2007 Z 3 0 3

5 TGM2009 Z 3 0 4

6 TGM2011 Z 3 0 3

22

7 EFL2031 ZS 4 0 5

8 EFL2033 ZS 4 0 5

27

9 TS2031 S 2 0 3

10 TS2033 S 2 0 3

11 TS2035 S 2 0 3

30

T P T P T P

1 GCD3001 Gıda Bilimi ve Teknolojisi Z 2 0 4 1 TMD3002 Örgütsel Davranış Z 3 0 4 1 TGM3002 İşletmede Mesleki Eğitim II* Z 5 15 24

2 GCD3003 Mutfak Uygulamaları Z 2 2 4 2 TMD3004 Finansal Yönetim Z 3 0 4 2 TRD322 Türk Dili I Z 2 0 2

3 GCD3005 Türk Mutfağı Z 2 2 4 3 TMD3006 Turizm İşletmelerinde Yönetim ve Organizasyon Z 3 0 4 3 ATA322 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi I Z 2 0 2

4 GCD3007 Pasta ve Hamur İşleri Z 2 2 4 4 TMD3008 Turizm Ekonomisi Z 3 0 4 4 TGM3004 Kariyer Planlama Z 2 0 2

16 16

5 EFL3031 Arapça IV ZS 4 0 5 5 EFL3031 Arapça IV ZS 4 0 5 30

6 EFL3033 Rusça IV ZS 4 0 5 6 EFL3031 Rusça IV ZS 4 0 5

21 21

7 TSC3031 Temel Çikolata Yapım Teknikleri S 2 1 3 7 TSC3032 Bilimsel Araştırma Yöntemleri E 2 0 3

8 TSC3033 Girişimcilik S 2 0 3 8 TSC3034 Girişimcilik E 2 0 3

9 TSC3035 Yiyecek ve İçecek İşletmelerinde Atık Yönetimi S 2 0 3 9 TSC3036 Ön Büro Otomasyon Sistemleri E 2 1 3

10 TSC3037 GelirYönetimi S 2 0 3 10 TSC3038 Etkinlik Yönetimi E 2 0 3

11 TSC3039 Gıda Çalışmaları S 2 0 3 11 TSC3040 Yat ve Marina İşletmeciliği E 2 0 3

12 TSC3041 Tarım Sosyolojisi S 2 0 3 12 TSC3042 Turizmde Bilgi Yönetimi ve Dijitalleşme E 2 0 3

13 TSC3043 Etkinlik Yönetimi S 2 0 3 13 TSC3044 İnanç turizmi E 2 0 3

14 TSC3045 Uluslararası Pazarlama S 2 0 3 14 TSC3046 Sürdürülebilir Turizm E 2 0 3

15 TSC3047 Sokak Lezzetleri S 2 1 3 15 TSC3048 Deneyimsel Pazarlama E 2 0 3

16 TSC3049 Kültürel Miras Yönetimi S 2 0 3 16 TSC3050 Kültürel Miras Yönetimi E 2 0 3

17 TSC3051 Mutfakta Stres ve Ekip Yönetimi S 2 0 3 17 TSC3052 Seyahat Acenteciliği ve Tur Operatörlüğü E 2 1 3

18 TSC3053 Yemek Yazarlığı ve Yayıncılığı S 2 0 3 18 TSC3054 Müşteri İlişkileri Yönetimi E 2 0 3

19 TSC3055 Tesis Yönetimi ve Tasarımı S 2 0 3 19 TSC3056 Tesis Yönetimi ve Tasarımı E 2 0 3

20 TSC3057 Dijital Pazarlama S 2 0 3 20 TSC3058 Turizmde Tüketici Davranışları E 2 0 3

21 TSC3059 Soğuk Mutfak S 2 1 3 21 TSC3060 Gelir Yönetimi E 2 0 3

22 TSC3061 Ziyafet Yönetimi ve Organizasyonu S 2 0 3 22 TSC3062 Uluslararası Pazarlama E 2 0 3

23 TSC3063 Bilimsel Araştırma Yöntemleri S 2 0 3 23 TSC3064 Turizmde Ürün Geliştirme E 2 0 3

24 TSC3065 İçecek Kültürü S 2 0 3 24 TSC3066 Müze ve Ören Yerleri Yönetimi E 2 0 3

25 TSC3067 Yöresel Mutfaklar S 2 1 3 25 TSC3068 Havacılık İşletmeciliği E 2 0 3

26 TSC3069 Osmanlı Mutfağı S 2 1 3 26 TSC3070 Tanıtım ve Satış Geliştirme E 2 0 3

27 USC**** Üniversite Seçmeli Ders I S 2 0 3 27 USC**** Üniversite Seçmeli Ders I E 2 0 3

30 30

T P T P T P

1 GCD4001 Mutfak Bilimi ve Sanatları Z 2 0 4 1 TMD4001 Turizmde Stratejik Yönetim Z 3 0 4 1 TGM4002 İşletmede Mesleki Eğitim III* Z 5 15 26

2 GCD4003 Gıda Mevzuatı Z 2 0 4 2 TMD4003 Destinasyon Pazarlaması ve Yönetimi Z 3 0 4 2 TRD422 Türk Dili II Z 2 0 2

3 GCD4005 Dünya Mutfakları Z 2 2 4 3 TMD4005 Turizm Mevzuatı Z 3 0 4 3 ATA422 Atatürk İlkeleri ve İnkılap Tarihi II Z 2 0 2

4 GCD4007 İleri Mutfak Uygulamaları Z 2 2 4 4 TMD4007 Turizm Sosyolojisi Z 3 0 4 30

16 16

5 EFL4031 Arapça V ZS 4 0 5 5 EFL4031 Arapça V ZS 4 0 5
6 EFL4033 Rusça V ZS 4 0 5 6 EFL4031 Rusça  V ZS 4 0 5

21 21

7 TSC4031 Gastronomi Trendleri ve Tüketici Davranışları S 2 0 3 7 TSC4032 Dijital Pazarlama S 2 0 3

8 TSC4033 Yiyecek ve İçecek İşletmelerinde Otomasyon S 2 1 3 8 TSC4034 Otel İşletmeciliği S 2 0 3

9 TSC4035 Zeytin ve Zeytinyağı S 2 0 3 9 TSC4036 Rekreasyon Yönetimi S 2 0 3

10 TSC4037 Yemek Kültürü ve Toplum S 2 0 3 10 TSC4038 Uluslararası Turizm İşletmeciliği S 2 0 3

11 TSC4039 Yöresel ve Artisan Ekmek S 2 1 3 11 TSC4040 Yenilik Yönetimi S 2 0 3

12 TSC4041 Mutfakta Araştırma ve Geliştirme S 2 0 3 12 TSC4042 Turizmde Yatırım ve Proje Analizi S 2 0 3

13 TSC4043 Deniz Mahsülleri S 2 1 3 13 TSC4044 Stres Yönetimi S 2 0 3

14 TSC4045 Gastronomi Turizmi S 2 0 3 14 TSC4046 Sağlık Turizmi S 2 0 3

15 TSC4047 Yağlar, Soslar ve Baharatlar S 2 0 3 15 TSC4048 Turizmde Güncel Sorunlar ve Çağdaş Yönetim S 2 0 3

16 TSC4049 Gönüllülük Faaliyetleri S 2 0 3 16 TSC4050 Tur Planlaması ve Yönetimi S 2 0 3

17 TSC4051 Yeni Medya ve Gastronomi S 2 0 3 17 TSC4052 Turizm Politikası ve Planlaması S 2 0 3

18 TSC4053 Anatomi ve İnsan Fizyolojisi S 2 0 3 18 TSC4054 Turizmde Kalite Yönetimi S 2 0 3

19 TSC4055 Geleneksel Fermente Ürünler S 2 0 3 19 TSC4056 Turizm İşletmelerinde Liderlik S 2 0 3

20 TSC4057 Gastronomide Ürün Geliştirme ve Duyusal Analiz S 2 0 3 20 TSC4058 Turizm ve Çevre S 2 0 3

21 TSC4059 Yerel Mutfak Kültürü S 2 0 3 21 TSC4060 Destinasyon Markalaşması S 2 0 3

22 TSC4061 Gastronomide Dijitalleşme ve Yapay Zeka S 2 1 3 22 TSC4062 Turizmde Dijitalleşme ve Yapay Zeka S 2 0 3

23 TSC4063 Özel Beslenme Mutfakları S 2 0 3 23 TSC4064 Uluslararası Finans S 2 0 3

24 TSC4065 Yaratıcı Mutfak Uygulamaları S 2 0 3 24 TSC4066 Turizmde Oyunlaştırma S 2 0 3

25 UEC**** Üniversite Seçmeli Ders II S 2 0 3 25 UEC**** Üniversite Seçmeli Ders II S 2 0 3

30 30

T P T P

1 UEC3031 Müzik Üretimi S 2 0 3 1 UEC4031 Fotoğrafçılık S 2 0 3
2 UEC3033 Temel İlk Yardım S 2 0 3 2 UEC4033 Temel Beslenme S 2 0 3
3 UEC3035 Ses ve Nefes Eğitimi S 2 0 3 3 UEC4035 İşaret Dili S 2 0 3

No Dersin Kodu Dersin Adı
Türü 

(Z/ZS/S)

Haftalık Ders 

Saati
AKTS No Dersin Kodu Dersin Adı

Türü 

(Z/ZS/S)

Haftalık Ders 

Saati
AKTS

* Öğrencilerin yönetimsel eğitim uygulamaları, bölüm yöneticilerinin gözetimi altında, yönetici yardımcılığı görevleri kapsamında 

gerçekleştirilecektir. Her bölümdeki kalış süreleri ve öğrenilecek konular önceden belirlenecektir.

TOPLAM AKTS

AKTS

ZORUNLU DERS TOPLAM AKTS

TOPLAM AKTS TOPLAM AKTS

5. ve 7. Yarıyılda Üniversite Seçmeli Dersler

5. Yarıyıl Üniversite Seçmeli Ders I 7. Yarıyıl Üniversite Seçmeli Ders II

ZORUNLU DERS TOPLAM AKTS

7. YARIYIL 8. YARIYIL

Gastronomi ve Mutfak Sanatları Anabilimdalı (GMS ABD) Turizm İşletmeciliği Anabilimdalı (Tİ ABD)

7. Yarıyıl (4 zorunlu ders, 1 zorunlu seçmeli yabancı dil dersi, 3 seçmeli ders) 7. Yarıyıl (4 zorunlu ders, 1 zorunlu seçmeli yabancı dil dersi, 3 seçmeli ders)

No Dersin Kodu Dersin Adı
Türü 

(Z/ZS/S)

Haftalık Ders 

Saati
AKTS No Dersin Kodu Dersin Adı

Türü 

(Z/ZS/S)

Haftalık Ders 

Saati
AKTS No Dersin Kodu Dersin Adı

Türü 

(Z/ZS/S)

Haftalık Ders 

Saati

Haftalık Ders 

Saati
AKTS

TOPLAM AKTS

*Öğrencilerin mesleki uygulamaları rotasyon temelli olup işletme bölümlerinde geçirecekleri süreler ve öğrenecekleri konular önceden 

belirlenecektir.

ZORUNLU DERS TOPLAM AKTS ZORUNLU DERS TOPLAM AKTS

TOPLAM AKTS TOPLAM AKTS

Anabilimdalı seçiminden sonraki dersler

5. YARIYIL 6. YARIYIL

Gastronomi ve Mutfak Sanatları Anabilimdalı (GMS ABD) Turizm İşletmeciliği Anabilimdalı (Tİ ABD)

5. Yarıyıl (4 zorunlu ders, 1 zorunlu seçmeli yabancı dil dersi, 3 seçmeli ders) 5. Yarıyıl (4 zorunlu ders, 1 zorunlu seçmeli yabancı dil dersi, 3 seçmeli ders)

No Dersin Kodu Dersin Adı
Türü 

(Z/ZS/S)

Haftalık Ders 

Saati
AKTS No Dersin Kodu Dersin Adı

Türü 

(Z/ZS/S)

Haftalık Ders 

Saati
AKTS No Dersin Kodu Dersin Adı

Türü 

(Z/ZS/S)

İnsan Kaynakları Yönetimi

Yiyecek ve İçecek Yönetimi ve Servis TOPLAM AKTS

Mutfak Yönetimi

*Öğrencilerin mesleki uygulamaları rotasyon temelli olup işletme bölümlerinde geçirecekleri süreler ve öğrenecekleri konular önceden 

belirlenecektir.

Satınalma ve Maliyet Analizi

Muhasebeye Giriş

Beslenme İlkeleri ve Menü Yönetimi

Arapça III

Rusça  III

ZORUNLU DERS TOPLAM AKTS

Gastrodiplomasi

Gastronomi Tarihi

Konaklama Mimarisi

TOPLAM AKTS

3. YARIYIL 4. YARIYIL

3. Yarıyıl (6 zorunlu ders, 1 zorunlu seçmeli yabancı dil dersi, 1 seçmeli ders)

No Dersin Kodu Dersin Adı
Türü 

(Z/ZS/S)

Haftalık Ders 

Saati
AKTS No Dersin Kodu Dersin Adı

Türü 

(Z/ZS/S)

Haftalık Ders 

Saati
AKTS

ZORUNLU DERS TOPLAM AKTS

Eleştirel Düşünce

Mutfak Araç ve Gereçleri

Özel İlgi Turizmi

TOPLAM AKTS TOPLAM AKTS

Turizm ve Turizm İşletmeciliği

Sürdürülebilirlik

İktisada Giriş

İş Sağlığı ve Güvenliği

Gıda Güvenliği ve Hijyen

Gastronomiye Giriş

Arapça I

Rusça  I

ZORUNLU DERS TOPLAM AKTS

MARMARA ÜNİVERSİTESİ

Uygulamalı Bilimler Fakültesi

Turizm ve Gastronomi Yönetimi Lisans Müfredatı

1. YARIYIL 2. YARIYIL

1. Yarıyıl (6 zorunlu ders, 1 zorunlu seçmeli yabancı dil dersi, 1 seçmeli ders) 2. Yarıyıl  (6 zorunlu ders, 1 zorunlu seçmeli yabanci dil dersi, 1 seçmeli ders)

No Dersin Kodu Dersin Adı
Türü 

(Z/ZS/S)

Haftalık Ders 

Saati
AKTS No Dersin Kodu Dersin Adı

Türü 

(Z/ZS/S)

Haftalık Ders 

Saati
AKTS


